Erlebnis-Planer
Dezember

WOCHE FUR WOCHE: EIN WINZER, EIN ERLEBNIS!

04.12.25, 19:30 Weingut Schadler, Inh. Mugler

Nachhaltigkeit und Biodynamik

Biodynamischer Weinbau? Was heil3t das? - ein Gesprach zwischen
Steffen Mugler und Anno Wilhelm ( SWR3)

Was bedeutet es eigentlich, ein Weingut biodynamisch und im
Einklang mit der Natur zu bewirtschaften? Wie sieht der Alltag eines
Winzers aus, der nicht nur Wein erzeugt, sondern ein lebendiges
Okosystem pflegt?

Daruber spricht Steffen Mugler, Winzer aus Leidenschaft und
Uberzeugter Biodynamiker, im Gesprach mit Anno Wilhelm,
Moderator/ Redakteur bei SWR3 und SWRKultur.

Freuen Sie sich auf einen spannenden Abend voller Einblicke in
nachhaltigen Weinbau, die Kraft naturlicher Kreislaufe und die
besondere Philosophie hinter der biodynamischen Arbeit und wie
sich diese Haltung im Glas widerspiegelt.

06.12.25, 18:00 Nikolausparty ™

Gute Musik, feiner Wein und eine Stimmung, die zum Geniel3en
einladt. Und das Beste: Jeder, der mit einer Nikolausmutze kommt,
bekommt eine kleine Uberraschung! T

12.12.25, 16:30 Uhr, Wein & Sekthaus Schreieck

Syrah Vertikalweinprobe

Erleben Sie die faszinierende Entwicklung einer der
ausdrucksstarksten Rebsorten der Welt: Bei unserer Syrah-
Vertikalweinprobe verkosten wir mehrere Jahrgange eines Syrahs -
und entdecken, wie Reife, Klima und Kellerkunst den Charakter
dieses Weins formen.

Treffpunkt: Vinothek, max. 20 Personen, 10,00€ pro Person



Erlebnis-Planer
Januar

WOCHE FUR WOC INZER, EIN ERLEBNIS!

02.01.2026 um 11:30 Uhr
Schokolade und Weir

— U\

KW2, (Uhrzeit und Datum folgt), Blind Date mit dem Geschmack

17.01.26, 19:30 Uhr, T Kurzweiliges Wein-Event mit
Gitarrenklangen von und mit Christian Hormuth

Ein Investmentmanager der als Winzersohn seine Leidenschaft
zur Berufung macht. Freuen Sie sich auf eine 5-Weine-Verkostung
mit seinem eigenen Wein sowie Weinen befreundeter Betriebe.

KW4, (Uhrzeit und Datum folgt), Vinovision- der Blick hinter den
Korken

30.01.2026, um 16:30 Uhr, Weingut Felix Schadler,
Verkostung von 4 Sorten - im direkten Jahrgangsvergleich
Im Mittelpunkt steht eine exklusive Verkostung von 4 Sorten, die
Ihnen die Moglichkeit bietet, die feinen Unterschiede und
charakteristischen Nuancen im direkten Jahrgangsvergleich 2024
mit 2025 zu erleben.

Treffpunkt: Vinothek, max. 20 Personen, 10,00€ pro Person

Anmeldung per App
063219550
info@hotel-immenhof.de



