
 

Vorspeise:  
  

Rinder-Carpaccio        € 13,50 

Kräutermarinade | Parmesan | Ciabatta  
 

Schneckenpfännchen "Südliche Weinstraße"  € 9,90 

Kräuter-Knoblauchcreme | Toast  
 

Gebeizter Wildlachs        €13,50 

Kartoffelrösti | Bergamotte Creme-Fraîche | Kaviar  
 

 

Suppen:  
 

Kürbis-Curry Suppe       € 8,90 

gepickelter Kürbis | Zitronengras-Kokos Espuma | Piment d´espelette  
 

Pfifferlingsschaumsuppe       € 8,90 

Brotchip | Sauerteigcreme | Kresse  

 

 

Vegetarische Gerichte 
 

Gemüse-Pastilla         € 19,50 

Garam Masala | Ricotta | Süßkartoffel | geschmorte Strauchtomaten  
 

Vegane Tomaten Quiche       € 19,50 

Basilikum | Cashewcreme | marinierte Wildkräuter  
 

Pflanzliche Jakobsmuschel      € 20,50 

Beurre Blanc | Erbsensoufflé | Buttererbsen | Zitronenhippe  
 



Fischgericht:  
 

Zanderfilet "Müllerinnen Art"     € 23,50  
Mandelbutter | Drillinge | Beilagensalat  
 

Lachsforelle         € 23,50 

Apfelcidre-Sud | Apfelperlen | Fenchelrisotto  
 

Auf der Haut gebratenes Wolfsbarschfilet  € 25,50 

Lauwarmer Pfifferlingssalat | Krustenkartoffeln  
 

Hauptgerichte:  
 

Pfälzer Bauernteller        € 19,90 

Bratwurst | Leberknödel | Saumagen | Sauerkraut | Kartoffelpurée  
 

Black Angus Rumpsteak (250g)     € 31,00 

sautierte Pfifferlinge | Pommes Maccaire  
 

12h Sous Vide gegarter Schweinebauch "Asia"  € 27,90 
Chili-Teriyaki Marinade | gerösteter Sesam | Pak Choi | Shiitake |  
Basmati Reis  
 

Grillteller "Immenhof"       € 23,90 
Steaks vom Rind, Kalb und Schwein  
Champignons a la creme | Speckbohnen | Pommes Frites  
 

American Rib-Eye (300g)      € 32,00 
Bourbon Vanille Lack | Karotten-Sponge | Steak Fries  
 

Tomahawk vom Iberico       € 34,50 
Chorizo-Jus | gegrillte Piementos | Patata Bravas (würzige Kartoffeln)  
 

Rahmpfifferlinge        € 22,50 

Speck | Semmelknödel oder Tagliatelle  
 

Geschmorte Hirschbäckchen     € 32,50 

Brombeeren | Gremolata | Bohnengemüse | Schupfnudeln  



Menü:  

 

 

Caprese Mille-Feuille 
Marinierte Kirschtomaten | Burrata | Balsamico-Kaviar | Friseé 

€ 15,50 
 
 

Rote Beete Suppe 

Spinat-Subric | Blauschimmel-Mascarpone Creme |  
geröstete Haselnüsse 

€ 8,50 
 
 

Blue Lagoon 
Sekt | Blue Curacao | Zitronensorbet 

€ 7,50 
 
 

Parfümiertes Maishähnchen 

weißes Tomaten-Estragon Fumet | schwarze Fettucine | Feldsalat 
€ 23,50 

 
 

Pochierte Williams Christ Birne 
Dukkah | Vanille Rahm 

€ 9,90 
 

 
Preis als 5. Gang € 64,90 

Preis als 4. Gang ohne Sorbet € 57,40 
Preis als 3 Gang. ohne Suppe + Sorbet € 48,90 

   
 


